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d\ﬂE N U Semaine du 27/04 au 03/05

HORS D'CEUVRE Tomates nature Carott.es !—|VE rapées Con.cor.nbre HVE
vinaigrette vinaigrette
Déclinaison sans porc
Déclinaison sans viande
Boulettes d'agneau a Sauté de porc HVE Tortellonis provencgale L% Tomates farcies au jus
PLAT CHAUD ulettes dagneau au uté de po s provencale - PG ies au ju
jus dijonnaise sauce tomate BIO (sans porc)
P Boulettes de blé fagon m Sauté de volaille Galette de blé et lentilles & m
Déclinaison sans porc . - - o
thai dijonnaise I'indienne
Déclinaison sans viande Omelette nature m
A |
GARNITURE Beignets de brocolis Purée de carottes PLAT COMPLET Riz pilaf BIO AB
R ) . L
PRODUIT LAITIER Pont I'évéque AOP Brie pointe BIO AB
. 3 i [
DESSERT Flan nappé caramel Fruit frais BIO AB Donut's
Fruit Pain / Pate a tartiner Pompon cacao Barre bretonne
LES GOUTERS Pain / Gouda Lait Yaourt aromatisé Fruit
Produit de saison [ Plat contenant du porc .
(LI[ MIAM’ LE CHEF ET SON EQUIPE
L¥ Produit issu de I'agriculture biologique w Préparé dans notre cuisine S0 = VOous SOUHAl’TENT
4B By § UN BON APPETIT !
g‘% Produit Label Rouge Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur
e : Code a saisir : LONGP

www.clicetmiam.fr

’

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (évenements, gréves,...)



