i Longperrier
é\gE N U Semaine du 23/02 au 01/03

HORS D'CEUVRE Oeuf dur sauce cocktail Velouté de légumes Taboulé Y
Déclinaison sans porc
Déclinaison sans viande
PLAT CHAUD G’rétln de gnocchis et m Roti de porc HVE a la Hachis parmentier % Cordon bleu de volaille Pavé de poisson blanc
épinards au fromage moutarde MSC sauce tomate
Déclinaison sans porc Omelette nature
Déclinaison sans viande Hachis pan.“ent'er de m Croustillant fromager m
lentilles
) o ) L .
GARNITURE PLAT COMPLET Brocolis BIO béchamel AB PLAT COMPLET Haricots verts BIO AB Minis Pennes
L A s L
PRODUIT LAITIER Yaourt aromatisé BIO AB Carré président Emmental BIO AB
DESSERT Liégeois chocolat Liégeois vanille Fruit frais BIO AB Donut's
Pompon cacao Pain / Pate a tartiner Barre bretonne Pain / Confiture fraise
LES GOUTERS Jus d'ananas Fruit Fruit Fruit
Pain / Gouda Yaourt aromatisé
Produit de saison "% Plat contenant du porc .
( I_I[ K M I A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
L¥ Produit issu de I'agriculture biologique ’ﬁ; Préparé dans notre cuisine S0 = VOus SOUHAl’TENT
4B By § UN BON APPETIT !
g_% Produit Label Rouge Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur
PP, : Code a saisir : LONGP

www.clicetmiam.fr

’

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (évenements, gréves,...)



