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. ) Velouté de légumes (™ R m
HORS D'CEUVRE CEuf dur mayonnaise verts BIO AB Crépe au fromage
Déclinaison sans porc
Déclinaison sans viande
) hi isse Knack . o Roti i Bei |
PLAT CHAUD G’ratm de gnocchis et m Saucisse Knack de porc Gratin Dauphinois m oti de dinde sauce eignets de calamar
légumes au fromage HVE nature barbecue sauce ketchup
Déclinaison sans porc
BBty . Emincé d is et blé
Déclinaison sans viande minee ajjr;zls eLve m Omelette nature m
R . ) A
GARNITURE Plat complet Riz a la tomate Salade verte Pommes vapeur quartier Haricots verts BIO AB
3 L=
PRODUIT LAITIER Cantadou Yaourt sucré BIO AB
. . . . . . "
DESSERT Compote Liégeois chocolat Cocktail de fruits Fruit frais BIO AB Blueberry Cake
Madelon chocolat Jus Multifruit Petit beurre biscuit Biscuit fourré vanille Pain
LES GOUTERS Lait Pain Petit suisse sucré Yaourt aromatisé Confiture fraise
Pate a tartiner Fruit goGter

Produit de saison

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique w Préparé dans notre cuisine (: l'-‘[ [ \ s M -‘[ A M =

S Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

AB N

g‘% Produit Label Rouge m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur
P o

Code a saisir : LONGP

www.clicetmiam.fr

’

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (évenements, gréves,...)



