i Longperrier
d\gE N U Semaine du 14/04 au 20/04

. Velouté de légumes A . m Carottes HVE rapées
HORS D'CEUVRE e BIO AB Crépe au fromage vinaigrette
Déclinaison sans porc
Déclinaison sans viande
Pilon de poulet Merguez sauce Paupiette de veau sauce Tortellonis provencale L
PLAT CHAUD NOUVELLE Colin pané MSC bgrbecue P fromagere sauce torzate BIE;O AB
ARGICULTURE au jus g
2Pt Couscous végétarien Tarte aux l[égumes (Plat .
Déclinaison sans porc e Bouchée de la mer
aux pois chiches complet)
Déclinaison sans viande
, " . . L
GARNITURE Légumes du tajine Purée de carottes Courgettes provencale Haricots verts BIO AB Plat complet
PRODUIT LAITIER Emmental Edam
(=
DESSERT Compotg pomme Liégeois chocolat Cocktail de fruits Brownie ) Fruit frais BIO AB
fraise
Petit beurre biscuit Barre de chocolat Pain au lait Pate a tartiner Carré fraise
LES GOUTERS Fromage blanc sucré Jus d'orange Petit suisse aux fruits Fruit goGter Compote
Pain Pain

Produit de saison

0 Plat contenant du porc

(LI[&[MIAM’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Préparé dans notre cuisine S 5 VOUS SOUHAITENT

Lincre!
L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

AB 1) S UN BON APPETIT !
g‘% Produit Label Rouge Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
v au www.clicetmiam.fr Code a saisir : LONGP

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (évenements, gréves,...)



